
Menu Dégustation – 5 services
Amuse-bouche

Crostini de canard fumé, fine touche aromatique

Entrée
Velouté onctueux de navet et pomme verte, léger accent de sirop d’érable

Plat de la mer
Homard Thermidor gratiné, posé sur sa pomme de terre duchesse

Entre-deux
Punch Romaine

Plat principal
Suprême de volaille rôti, sauce délicate à l’estragon et au vin blanc

Accompagnements : roquette au piment rouge, 
spirales de carottes et courgettes, 

riz basmati parfumé

Dessert
Crêpe fine garnie de crème glacée, 

nappée d’un coulis de fraises et parfumée au Kahlúa

Accords mets et vins proposés par 
la sommelière Michelle Varin

Accords mets et vins proposés par 
la sommelière Michelle Varin

SOUPER

THÉÂTRE

SOUPER
THÉÂTRE

VIPVIP

Coût:
Membre: 120$

Non-membre: 140$

LE SAMEDI 8 NOVEMBRE À 17h


